153 01ia

BellaTtalia

Inhaber: F.Veltri

Lemforderstr.11 / 12 ecke Maschstr.,,
30169 Hannover tel. 0511 / 884296

Taglich durchgehend
von 12,00 bis 23,00 Uhr geoffnet

Lieber Gast
Wir begrulBen Sie recht herzlich !

Bel uns finden Sie eine reichhaltige
Auswahl
ausgesuchter Gerichte,
Spezialitaten
und Getranke, die lhnen die Zeit
bei uns verschonern sollen.

Alle Speisen auch zum Mithehmen !!!

www.bellaitalia.de

(EC Karten und Kreditkarten konnen wir erstab 20 € annehmen !!!)




FLASCHE WEIN 0,751

BARDOLINO ROT ......ccccoeiiiiiiiiiiiiniiiies

VALPOLICELLA ROT.......cccocviiiiiiiiiinninn,

CHIANTI ROT.....oooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiice,

BAROLO ROT......cociiiiiiiiiiiiiiiiiccicice,

CORVO ROT........cociiiiiiiiiiiiiiiicicnicciee

AMARONE ROT.......cccooiiiiiiiniiiiniiices

BARBERA D'ALBA .....coceiieiririreerceenene

CHARDONNAY WEIS

SOAVE WEISS.......ccooiiiiiiiiiiniiiiins

VERDICCHIO WEISS........ccocoiiiiiiiiiin

CORVO WEISS.......cociiiiiiiiiiiiiiiiicies

PINOT GRIGIO WEISS.......cccociiiiiiiiinnne

GAVI DI GAVIWEISS......ccoiiiiiiiniiiiicne

SEKT :

PROSECCO (Flasche 0,7 L)........oovevvvecrrrerrnee.

PROSECCO ( GLAS 0,1 ).coveeveieeienenieeeneenes

APEROL SPRITZ MIT PROSECCO

BIER:

KOSTRITZER 0,3 L VOM FASS...............
HEFEWEIZEN 0,5 L VOM FASS...................
HEFEWEIZEN 0,3 L VOM FASS...................
ALSTER 0,4 Lo
ALSTER 0,3 Lu..coiiiiiiiiiiiiiiiiciciicceine
GILDE RATSKELLER 0,4 L VOM FASS
GILDE RATSKELLER 0,3 L VOM FASS

DIESEL (BIER + COLA)0,4 L.....cccceevvuvnnne.

OFFENE WEINE:

ROT:

0,2 MERLOT........coiiiiiiiiiiiiiiciccne,

T/AMERLOT.......coiiiiiiiiiiiiccccce

12 MERLOT ..o

/I MERLOT.......oiiiiiiic e

0,2 CHIANTT......coiiiiiiiiiiiiiicicc e,

1/4 CHIANT.......oooiiiiiiiiiiinii e

1/2 CHIANTL. ..ottt

1/1 CHIANTL. ..ot

0,2 LAMBRUSCO.......cccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiicciiens

1/4 LAMBRUSCO.......cccoiiiiiiiiiiniiiiiiniiciccccncneeas

1/2 LAMBRUSCO.......cociiiiiiiiiiniiiiiciicicncicncnees

1/1 LAMBRUSCO.......cociiiiiiiiiiniiiiiiiiicicnicicncenees

0,2 MONTE PULCIANO D" ABRUZZO........cccecervvreeuenene

1/4 MONTE PULCIANO D" ABRUZZO.........cccccoecurenuenee.

1/2 MONTE PULCIANO D" ABRUZZO.........ccccccecurerunee.

1/1 MONTE PULCIANO D" ABRUZZO.........cccccceevrerunee.

ROSE:

0,2 ROSE.......ooiiiiiiiiiiiiiiiitctctc e

T/AROSE.....ioiiiiiiiiiiiiiiiiiiictccee e

1/2 ROSE....coiiiiiiiiiiiiiiiiiiiitctcieeee e

/T ROSE....oiiiiiiiiiiiiiiiiiittcrcc e

WEISS:

0,2 FRASCATT.......oooiiiiiiiiiiiiiiiiinicicncerceercceeenene

1/4A FRASCATT ...ttt

1/2 FRASCATT......ooiiiiiiiiiiiiiiiiicitcrcccrccees

T/TFRASCATT. ...

0,2 SOAVE

1/4 SOAVE

1/2 SOAVE

lah



VORSPEISEN

178 ANTIPASTO PESCE

KaltE FiSCRVOISDEISE. ....viietierteeieiitteeteste et et estestessteesteesbeesteebeebeesseasssesssesssaesssesssesnsesseessessnssesssesssessseenseenseenns 13- €
179 AFFETTATO ITALIA

(*5,13,16,19) Italienische AUfSChNItPIAtte. . ... ..iuit i e et e e nenaes 14, €
181 PROSCIUTTO PARMA (AUF WUNSCH AUCH MIT MELONE 2. € EXTRA)

ParmasChINKeN. ...c..oeuiiiiieeee ettt ettt et ettt e b e a et s bt et e be e nbeeat e be bt et et e saeenean 16,-€
183 TARTARA NACH ART DES HAUSES (AUF WUNSCH MIT PARMESAN ,3,- € EXT.)

Rohes Rindfleisch in Scheiben geschnitten wird mit Pizzabrot SEIVIert ...........ceccveverierieierenienienienceeeeseseseenees 14.-€
185 SCAMPI -COCKTAIL

(*2,5,10,16) SChIimPS COCKLAIL.......ceuirtiieieieieee ettt sttt ettt st b bttt e e b besaens 12-€
186 CAPRESE

Mozzarellakdse mit friSChen TOMAEN .........ccceirtirierierieieiiriere ettt ettt sttt sb e ste b sb e st et et e e sae e esenes 13, €
4444  BRUSCHETTA (*5) 5,.50- €

SALATE
187 INSALATA ITALIA

(*5,13,16,19) Griiner Salat mit Kése , Schinken (Vorderschinken) , Zwiebeln , Tomaten und Ei..................... 9.-€
189 INSALATA VERDE

Griiner Salat mit Zwiebeln UNd TOMALEN......c..coctiririiiieririeeeetee ettt sttt ettt e b sbeebe b enee 6.-€
190 INSALATA DI POMODORI

Tomatensalat Mit ZWIEDEIM........couiiiiiiiriiiereee ettt ettt ettt et s et ebesbe et e besbe et e saeeneen 6,-€
191 INSALATA CAPRICCIOSA

Gemischter vegetarischer Salat mit Oliven (geschwérzte OlIVen ).........ccoieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeee, 9.-€

ALLE SALATE KONNEN WIR AUCH MIT THUNFISCH SERVIEREN .......ccccceooeeunieiitereeeereresevereneneeaene. 4.€

SUPPEN

*Zusatzstoffe siehe Extraseite

GEIMIUSESUIPPE ....veuvenrenrenteueeueesessestestentesessessestententenessessansessententesessassensentesteseesessansentententesesensensensensensensensesessensense 6.50,- €

195 ZUPPA PAVESE




SUSSER WEIN & LIKOR vol c

AMARETTO 28 % 2d
AMARETTO CALDO 28 % 2d
COINTREAU 40 % 2d
GRAND MARNIER 40 % 2d
PORTWEIN 19 % 0,11
SAMBUCA 40 % 2d
BITTER LIKOR

SAN MARZANO 34 % 2d
FERNET BRANCA 42 % 2d
JAGERMEISTER 35% 2d
AVERNA 32 % 2d
RAMAZOTTI 30 % 2d

COGNAC & BRANDY

BISQUIT 40 % 2d
CALVADOS 40 % 2d
HENNESSY 40 % 2d
REMY MARTIN 40 % 2d
STOCK 84 36 % 2d
VECCHIA ROMAGNA 38 % 2d

KLARER SCHNAPS & GRAPPA

BOMMERLUNDER 38 % 2d
KORN 38 % 2d
MALTESER 40 % 2d
WODKA 37,5 % 2d
GRAPPA DI PROSECCO 40 % 2d
GRAPPA CHARDONAY 40 % 2d
GRAPPA 40 % 2d
WHISKY

*Zusatzstoffe siehe Extraseite

JIM BEAM 40 7 <d

APERITIF

LIMONCELLO SPRITZ
APEROL SPRITZ (*2)

CAMPARI SODA / ORANGE (*2)
CAMPARI PUR

CYNAR SODA ODER ORANGE
BITTERINO (ALKOHOLFREI)
MARTINL;BIANCO,DRY,ROSSO,ROSE*
ALKOHOLFREIE GETRANKE
SAN-PELLEGRINO
SAN-PELLEGRINO
ORANGENSAFT
TRAUBENSAFT
JOHANNISBEER NEKTAR
APFELSAFT

APFELSCHORLE

PFIRSICH NEKTAR
TOMATENSAFT

SCHWEPPES BITTER LEMON ( *3)
SCHWEPPES GINGER ALE (*4)
SCHWEPPES TONIC WATER ( *3)
COCA COLA (*1,2)

COCA COLA (¥1,2)

COCA COLA (*1,2)

FANTA (*2)

FANTA (*2)

FANTA (*2)

SPEZI (*1,2)

SPEZI (*1,2)

SPEZI (*1,2)

MILCHMIX ( Schoko, Vanille , Erdbeere )

HEISSE GETRANKE

c

5c

5c

5c

5c

5c

2c

5c

0,251

0,751

0,201

0,201

0,201

0,201

0301

0,201

0,201

0,201

0,201

0,201

0,201

0,301

0401

0,201

0,301

0401

0,201

0,301

0401

0,201

leh



Nr.

10

11

12

13

14

15

1A

UNSERE NUDELSPEZIALITATEN

SPAGHETTI AL BURRO

SPAGHEL TIE BULLET......ccveiteriieeeeiesteeeeteeeeteseete e steseeseesaesstessesseeseessesseessessesssessessesssessesseessessesssensesseenes
SPAGHETTI AL PESTO

Spaghetti in BasiliKUMSAUCE.........c.ccceeireierieieieeeetece ettt ettt s et esse e e s asseeseesaesnees
SPAGHETTI ALLE VONGOLE

(*5)Spaghetti mit Venusmuscheln in TOMAateNSaUCE. ........ouvuerrentenetenentenereereaneneeneneaneness
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

Spaghetti in einer FIEISCRSAUCE........c.ccvecierieieeree ettt e st e e et e e e esaeeneennennens
SPAGHETTI NAPOLETANA

Spaghetti in eiNer TOMALENSAUCE. .......cccererrerrereerrerertesseeseessessesseessessesssessesssessessesssessessesssessesssessesseessesses
SPAGHETTI ALLA MATRICIANA

(*5,13,16,19) Spaghetti in einer Schinken (Vorderschinken) , Zwiebel , Tomatensauce.....................
SPAGHETTI ALLA CARBONARA

(*5,13,16,19) Spaghetti in einer Schinken (Vorderschinken), Ei,Sahnesauce .......................c.....
SPAGHETTI ALLA MAMMA

(*5,13,16,19) Spaghetti in einer Erbsen , Schinken (Vorderschinken) , Tomatensauce........................
SPAGHETTI PANNA E POMODORO

Spaghetti in einer Sahne , Tomatensauce Und Brandy ............ccceceeeererierienieesieneeeeseseeeesseseeseesesneseens
SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO

Spaghetti mit Knoblauch ,Scharfen Peperoni und Ol.............ccooveieeiuieimereeeeeeererereeeseeeseseeeeeeeseseseseneens
SPAGHETTI MARINARA

(*5)Spaghetti mit Meeresfriichten in TOMAateNSAUCE. ........viritiiit et eee e eaeeenaans
SPAGHETTI AL GORGONZOLA

Spaghetti in GOTrgoNZolasahNeSAUCE..........ccceecvereeeeierrireereeeeseeeee e seeeraesse s e essessesseessessesssessesseessensennes
GNOCCHI AL PESTO

Kartoffelnudeln in BasiliIKUMSAUCE.........cc.coueiririiniiieieieeeee ettt sttt st
GNOCCHI ALLA BOLOGNESE

Kartoffelnudeln in FleiSChSAUCE. ........cc.eouiiiiiriieee ettt
GNOCCHI PANNA E POMODORO

Kartoffelnudeln in einer Sahne , Tomatensauce und Brandy ...........ccocceeveecvereseereesenreesrenes coesvesvessuennens

CNOCCHT AT CORCONZOT A



21

22

23

24

25

26

27

28

29

39

30

31

32

33

46

(Auf Wusch auch kleine Portionen )

RIGATONI ALLA BOLOGNESE

Rigatoni in einer FIeiSChSAUCE.........cc.ertrtiririeiereeteteeeetesee ettt sttt sae e e s

RIGATONI ALLA MATRICIANA

(*5,13,16,19) Rigatoni mit Tomatensauce , Schinken (Vorderschinken) und Zwiebeln

RIGATONI ALLA NAPOLETANA

Rigatoni in TOMAENSAUCE........ccccuereirrierrierriteeteeteete et st e ete st e bt e sreesseesbesbeesbeessbesssesaseeeneesseesneess

RIGATONI DELLA CASA

(*5,13,16,19) Rigatoni in einer Tomatensauce mit Pilzen ,Schinken (Vorderschinken) und Knoblauch

RIGATONI AL GORGONZOLA

Rigatoni in GorgonzolasahneSaUCE............cceeeeriereeierienieitene ettt ettt ae bt e e saeeeenaes

RIGATONI ALLA CHEF

(*5,13,16,19) Rigatoni mit Schinken (Vorderschinken) und Erbsen in einer Sahnesauce

RIGATONI PANNA E POMODORO

Rigatoni in einer Sahne-Tomatensauce mit Brandy..........c..ccoceeveevenenrienenennienenieneneeeeseeeeeee

TAGLIATELLE AL GORGONZOLA

Bandnudeln in GorgonzolasahnesauCe.............coeeeeruereenienerierieneetenieetest et teseeeaes sesvesnens

TAGLIATELLE DELLA CASA

(*5)Bandnudeln in einer Fleischsauce mit Sahne und Erbsen...................oooil.

TAGLATELLE AL SALMONE

Bandnudeln in LaChSSAUCE.........uuvviiiiiiiee ettt ettt eere e e seaare e e e esabaeeesessbseessssnsaseeesns

TORTELLINI ALLA PANNA

(*5,13,16,19) Tortellini mit Schinken (Vorderschinken) , Erbsen in Sahnesauce........................

TORTELLINI ALLA BOLOGNESE

Tortellini iN FIEISCRSAUCE..........ooivureiiiiiteiie ettt e e saae e s e eaaa e e s sesabreeeessnnenees

TORTELLINI PANNA E POMODORO

Tortellini in Sahne-Tomatensauce mit Brandy...........cccoccevtereritenieneniieneniiieneeeeseeseeteeeiceee e

TORTELLINI AL GORGONZOLA

Tortellini in GOrgonzolasahneSaUCE............ccveviereriterierieieneeterte sttt sttt see sttt e e e

TRISS DI PASTA

(*5,13,16,19)Drei verschiedene Nudelsorten mit drei verschiedenen Saucen..............cccoeeeevveeeureeennen.

*Zusatzstoffe siehe Extraseite



Unsere Pizzaspezialitditen

(alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Kése belegt ,auller Pizza Pane )

PIZZA CALZONE 54
(*,5,13,16,19) Gefiillte Pizza mit Schinken (Vorderschinken) , Pilzen ,Salami , 12.-€
Paprika
KLEINE MITTLERE GROSSE
PI1Z7ZA PANE BRUSCHETTA
(*5) Pizza Brot mit frischen Tomaten und Gewilrzen..........ccceeeevvveeeveeeenveeennen.
470 471 472
9.-€ 12,-€ 13.-€
PIZZA SALAME E FUNGHI
(*5,13,16,19) Pizza mit Salami und Pilzen........ccccccovvvevireieiieeeeeeeecreeenee
51 52 53
10-€ 13,-€ 14,-€
PIZZA SPINAT E MOZZARELLA
(*5)Pizza mit frischem Spinat und Mozzarellakise....................
37 47 74
10,- € 13,-€ 14,- €
PIZZA MARGHERITA 55
(*5)Pizza mit Tomatensauce Und KESe..........ccceeevuviieereeeveeeereeeeeeeeereeeeveeeenns
65 75
9.-€ 10,- € 11,--€
PI1Z7ZA QUATTRO STAGIONI
(*5,13,16,19)Pizza mit Salami , Pilzen , Schinken (Vorderschinken) , Paprika
56 66 76
10,- € 13- € 14,- €
PIZZA MARINARA
(*5)Pizza mit MeeresfriiChten...........cocvvievueieeieeeeiee et
57 67 77
11,-€ 13- € 14,50- €
PIZZA BELLA ITALIA
(*5)Pizza mit frischen Tomaten ,Oliven (geschwirzte Oliven) scharfen Peperoni
und Kise. 58 68 78
11,-€ 13.-€ 14..-€
PIZZA PROSCIUTTO CRUDO
(*5) MIT PARMASCHINKEN ......oooittiiiieereee ettt e venee e e
59 69 79
12,-€ 14.50-€ 15,50-€
P1ZZA TROPICALE
(*5,13,16,19)Pizza mit Ananas , Schinken (Vorderschinken) ......................
60 70 80
10,- € 13-€ 14.-€
PIZZA TONNO E CIPOLLE
(*5)Pizza mit Thunfisch und Zwiebeln.........c.cooevveeieieciiieicceeeeeceeeee,
61 71 81
10.50 € 13,50 € 14,50-€
PI1ZZA GORGONZOLA
(*5)Pizza mit GOrgonzolakase...........cceevuereriierierirrienienteienie et
48 49 50
11.50- € 14.- € 15,-€

Zusdtzliche Beilagen JEDES EXTRA




84

85

86

87

88

89

90

91

92

93

94

95

96

97

FLEISCHGERICHTE

(Alle Gerichte kénnen auch auf Wunsch _mit Reis , Spaghetti , oder Rigatoni_serviert werden ,
*Zusatzstoffe siehe Extraseite )

SCALOPPINE AL GORGONZOLA

Kalbsmedaillons in Gorgonzolasahnesauce mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln, Gemiise, Salat

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Kalbsmedaillons mit Schinken (Vorderschinken) , Salbei ,WeilSwein ,Pommes oder

gebackenen Kartoffeln ,Gemiise ,Salat (*5,13,16,19). ... eutnintititinitieee et

SCALOPPINE NATURALE

Kalbsmedaillons Natur mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln ,Gemiise und Salat.............cc.c.cu.....

SCALOPPINE AL LIMONE
Kalbsmedaillons in Zitronensauce mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln, Gemiise, Salat

SCALOPPINE AL MARSALA

Kalbsmedaillons in Marsalasauce mit Pommes oder gebackene Kartoffeln, Gemiise, Salat.............

SCALOPPINE AL VINO BIANCO

Kalbsmedaillons in WeilSweinsauce mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln , Gemtise, Salat.........

SCALOPPINE ALLA PIZZAIOLA

(*5)Kalbsmedaillons in Pizzaiolasauce (enthlt geschwirzte Oliven) mit Spaghetti, Gemiise, und Salat.....

SCALOPPINE ALLA GENOVESE
(*5) Kalbsmedaillons in Tomatensauce und Pilzen , Rigatoni , Gemiise und Salat.............c.ccecveruenne.

SCALOPPINE ALLA PARMIGIANA
(*5) Kalbsmedaillons in Tomatensauce und Kése ,Pommes oder gebackenen Kartoffeln ,Gemiise,
Salat

SCALOPPINE ALLA SICILIANA
(*5) Kalbsmedaillons in Tomatensauce , Pilzen , Knoblauch ,Kapern ,Gemiise, Rigatoni und Salat

SCALOPPINE ALLA CONTADINA

Kalbsmedaillons in Sahnepilzsauce , Reis ,Gemiise und Salat..........ccceecererrierererrieneerieneneesieseeeennens

SCALOPPINE ALLA VALDOSTANA
(*5,13,16,19) Kalbsmedaillons in Tomatensauce , Kase, Schinken (Vorderschinken) ,Pommes oder
gebackene Kartoffeln ,Salat und GemMUSE. .........ceirinietitiee e e e e neeeane

SCALOPPINE ALLA SALSAROSA

Kalbsmedaillons in Tomatensahnesauce mit Brandy , Reis, Gemiise , Salat...............c..covieiinenen.

INVOLTINI
(*5,13,16,19) Kalbsmedaillons eingerollt mit Schinken (Vorderschinken) , Kése und Ei in einer

Tomatensahnesauce mit Brandy dazu Gemiise und ReiS .........co.vuiiiiriiiiiniiiiiiiineieeieeeneenen,

(EC Karten und Kreditkarten konnen wir erst ab 25€ annehmen !!!)




100

101

102

103

104

105

106

110

111

112

113

114

115

116

121

122

123

( Filetsteaks und Rumpsteaks sind vom Rind )

FILETTO AL GORGONZOLA

Filetsteak in Gorgonzolasahnesauce, Gemiise , Pommes oder gebackene Kartoffeln und Salat...............

FILETTO NATURALE

Filetsteak Natur vom Grill mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln, Gemiise und Salat......................

FILETTO ALLA PIZZAIOLA
(*5)Filetsteak in Pizzaiolasauce (enthélt geschwirzte Oliven ), Gemiise , Spaghetti und Salat...............

FILETTO ALLA BISMARCK

Filetsteak mit Ei , Pommes oder gebackene Kartoffeln , Gemiise und Salat..........c.cccceeruerueneenerenenennens

FILETTO CON FUNGHI
(*2,5,8,10)Filetsteak mit Pilzen in dunkler Sauce , Pommes oder gebackenen Kartoffeln , Gemiise und
Salat..

FILETTO AL PEPE NERO
(*2,5,8,10)Filetsteak mit schwarzem Pfeffer in dunkler Sauce , Pommes , oder gebackene Kartoffeln,
Gemiise UNA Salat.......ooiiiii i e e e e e

COSTOLETTE DIAGNELLO

Lammbkotelett vom Grill mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln , Gemiise und Salat ............ccccceunuee

BISTECCA AL GORGONZOLA

Rumpsteak in Gorgonzolasahnesauce ,Pommes oder gebackenen Kartoffeln , Gemiise , Salat..............

BISTECCA NATURALE

Rumpsteak Natur mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln , Gemiise und Salat...........ccccoererrecirennene

BISTECCA CIPOLLE

Rumpsteak mit Zwiebeln , Gemiise , Pommes oder gebackenen Kartoffeln und Salat.......c..cccccceveruenene

BISTECCA CON FUNGHI
(*2,5,8,10)Rumpsteak mit Pilzen in dunkler Sauce mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln,
Gemiise , Salat

BISTECCA ALLA BISMARCK

Rumpsteak mit Ei , Pommes oder gebackene Kartoffeln , Gemiise und Salat...............cccoeverennennnne.

BISTECCA AL PEPE NERO
(*2,5,8,10)Rumpsteak mit schwarzem Pfeffer in dunkler Sauce , Gemiise , Pommes oder gebackene
Kartoffeln und Salat..........ooiiiniiiiii e e

BISTECCA ALLA PIZZAIOLA
(*s5)Rumpsteak in Pizzaiolasauce (enthélt geschwidrzte Oliven ) , Spaghetti , Gemiise und

GRIGLIATA MISTA DI CARNE

Gemischtes Fleisch vom Grill mit Pommes oder gebackene Kartoffeln , Gemiise und Salat................

COTOLETTA MILANESE

Paniertes Schnitzel mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln, Gemtise und Salat............cceeeverrerercvennene

COSTOLETTE DI MAIALE

Schweinekotelett vom Grill mit Pommes oder gebackenen Kartoffeln, Gemiise und Salat.....................

*Zusatzstoffe siehe Extraseite



125

126

127

128

129

64

130

131

132

133

135

148

149

159

161

OMELETTES

*Zusatzstoffe siehe Extraseite

OMELETTE CON FUNGHI

Omelette mit Pilzen , Pommes Und Salat (¥5).......coevueeeeeiiireeiireeeereeceeeeeeereeeeneeeeereeesnaeeeennessnees

OMELETTE CON PROSCIUTTO

Omelette mit Schinken (Vorderschinken) , Pommes und Salat (*5,13,16,19).......ccvtiiiniieeceenieecieenieennnnns

OMELETTE CON FORMAGGIO

Omelette mit Kése , Pommes UNd Salat (¥5).....ccueeeiuiiiiiriiieeeeieeeeeeeeseeeeesreeeesseeessseeessneessseessnens

OMELETTE CON POMODORO

Omelette mit Tomatensauce , Pommes Und Salat.............coovieeveeeeieieeeeeeeeeeereeeereeeeeeeenneeeennes

OMELETTE CON CIPOLLE

Omelette mit Zwiebeln , Pommes Und Salat.............ooovuviiiiiiieiiieiiieee e eesnnees

UNSERE FISCH-SPEZIALITATEN

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA

Seezunge VOM GTill Mt SAlAL.......cccecierereerierieeerereetereeeee et esresees e e sssesessesseessesseessessesnes

PESCE SPADA ALLA GRIGLIA

Schwertfisch VOm GIill Mt SALAL........covvuiiiiiiieieieeieeeeeeeeeee e et eeste e snaeeseaeeessneeesanes

SCAMPI SAN MARINO

Scampi in Tomatensahnesauce und Brandy mit Reis und Gemuise............cceeveverververcverenes enee

SCAMPI ALLA GRIGLIA

(*2,5,10,16)Scampi vom Grill mit Knoblauchsauce , Salat und Pizzabrot............cccecerverrereruenen.

CALAMARIALLA ROMANA

(*2,5,10,16) Tintenfischringe frittiert mit Salat und Knoblauchsauce.............cccveeveevrvvereees eveene

CALAMARI UND SCAMPI

(*2,5,10,16) Calamari und Scampi frittiert mit Knoblauchsauce und Salat............cccccecvruennenee.

SALMONE ALLA GRIGLIA

Lachs vom Grill Mt SAIAL. . ..cccueiiieiieeieeeeeee ettt e et e s e e sat e e e st e e saaeesnseeens

TILAPIA

Tilapia vOm GIill Mt SALAL.......cceieiieiririreeetee ettt ettt sttt sae e

GRIGLIATA MISTA DI PESCE

Gemischte gegrillte Fischplatte mit Salat.........coccevereriierenieiirieeresceeeeeeeee et

PASSERA FRITT

Frittierte Schollenfilets mit SAlat...........oooiiiiiiieiiiieee e e e eerreeenaneeeneas

(EC Karten und Kreditkarten kénnen wir erstab 25 € annehmen !!!)




141

142

143

144

145

146

153

155

162

163

610

165

167

160

169

*Zusatzstoffe siehe Extraseite

CAMEMBERT ...ttt ettt sttt sttt sttt et b et sttt et se bbb ee
GORGONZOLA ...ttt ettt sttt e st ettt sa et e e st bttt et st se e seebe e nbesenaenenes
BEL PAESE ...ttt ettt sttt sttt s b et sttt b ettt st b e e
PARMESAN. ..ottt sttt ettt ettt st sa bbbt se et sa e e b e e b et st et saesesaenenaenenee
GEMISCHTE KASEPLATTE FUR EINE PERSON.......c.cecovriririeinieeisenesieeesesssssssessssesssssssssenns
GEMISCHTE KASEPLATTE FUR ZWEI PERSONEN........ccccevurtueitieiieeeseseeeseessesessssesssesnees

ZITRONENSORBET

Zitronenschale gefiillt mit ZitronenSOTDEt. ........couvuiuiiii i e

ZABAGLIONE

Schaumweindessert mit Marsalawein ,Weilwein und Brandy (*15).........c.coceuiuiuiiiniiinnnninenne.

TIRAMISU
Italienischer Mascarponekdsecreme Kuchen

NEGRETTO 6.50,- € 168 WEINBRAND-BECHER....................
Schokoladen Eis mit Sherry...

CASSATA. ..., 6.50,- € 170 MARSALA - BECHER......................
Mit Maraschinolikor

PANNA COTTA 6.-€ 171 FRUCHT-BECHER......c..ccceeeverrnann.

(%7,8,11,15) vveerereereremeenereenene

AMARENA-BECHER.............. 6.50-€ 172 ERDBEER-BECHER...........cccecevununcne
KROKANT- BECHER 6.50-€ 173 MARASCHINO-BECHER..................
Mit Rum.....cccocevveenerieinieneenee.

GEMISCHTES EIS 6.50-€ 175 AMARETTO-BECHER......................
Mit Sahne — groR..........ccceueneee.

GEMISCHTES EIS 4-€ 176 TARTUFO

Mit Sahne — klein............cc......... Mit EierliKOT.....ccovvveeeeeeeeeeeeieeeeveeeenns

6..50- €

6.50,- €

6..50- €

6.50,- €



... Das Restaurant in dem sie sich wohlfiihlen sollen !!!
... Sind sie mit uns zufrieden empfehlen sie uns weiter !!!



Zusatsstoffe:

1 = Coffein
2 = Farbstoffe
3 = Chinin
4 = Ingwer

5 = Konservierungsstoffe

6 = Siifungsmittel : Saccharin
7 = Mit Zuckerart und SiiSungsmittel
8 = Geschmacksverstarker

9 = Sduerungsmittel

10 = Verdickungsmittel

11 = Geliermittel

12 = Backtriebmittel

13 = Phosphate

14 = Sulfite

15 = Alkohol

16 = Mit Antioxydationsmittel
17 = Emulgator

18 = Aromen

19 = Stabilisator
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